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PAKU PAKU
A CANTINE JAPONAISE

CARTE DU SOIR

TARILBIFES C

Konnichiwa yokoso

Bonjour,soyez les bienvenus

Merci de preciser aux serveur(es) tout régime alimentaire specifique.



ENTREES / Tk

Soupe misa SRTIAGE LR ARk IR IR AN 0L R SR | O IR & S P L))
Tsukemona (Pickles) du jour - - - - - - - - - - - - - - - - - - 500
iaf@die] A i@t g || TS| S ¢ 1 B | i SRR ) e | o ahS.00
Portion de rizii — Gl TR | R 1 | U A DRI R o gl 5100

ONGRI /7 FBICED

Boulettes de riz parfumeé, maoulées & la main de forme
triangulaire. Enveloppées d’une feuille d’algue nari.

| piece (voir saveur du jour sur lardaise) &2~/ = — = — — 600
P )

A PiéCES (voirisavelinddillja it stirliferdaise] -« 13 1 L AR _ i 21100

Taxovax / 7o THEE

Specialite d’Osaka.

Boulettes de pate moelleuse enrabant un marceau de poulpe |,
le tout recouvertes d’une sauce sucrée, de mayonnaise et de
copeaux de banite sechés (Katsuabushi).

Jepices | SN il oy SR Lt B S S R o] TR
o ESas

il T L
Gvoza / T

Garnis d'une farce a base de legumes ou de poulet, ces delicieux
raviolis japanais sant grillés d’un c6té et cuits a la vapeur de lautre.

GEPIRcds ST | ] L SR

Yaspi(léegumes] pr— - — | =
Niku (viande) AL d Fige

Hivarakko / O > C

Pave de tofu frais posé sur une sauce soja salee, recouvert de
gingembre et d’oignon vert, de capeaux de banite seches
(version vegan passible & la demande).

1.00

AGEDASHI poFu / T H U WS

Marceaux de tofu frit accompagneés d’une sauce sucrée, recouverts de
g 5
paillettes de nori et d’aignan vert.

| ‘Pl (] culbghl] ]« oSa | MR ] r oy dTieded |- QIS e

Plars /
OkoNOMIVAKI / F31T T e &

ckonami : "ce que vous voulez” et yaki : "Grille”

Melange de pancake et d’omelette recouvert d’une sauce sucree
okanami, de mayannaise et de copeaux de banite seches(possible
sans)

Yasai (légumes de saison) — 100
B Dravgitgg) | | A1 8 SRR s | RS T EO0)
Bacon'|grille — _{ | _i{ & el el i ane

Les illustrations sont non contractuelles.

[llustrations realiser par @QOrely dmb



Menu TersHoku

Tonkarsu /7 EADD

Tranche de porc paneé avec sa sauce sucrée, servie avec des
lamelles de choux fraides et son riz.

ToNkaTSU el LR B AR B g R YRR G S LA L ST R PR 1 | SRR (]
+Accompagnements (soupe miso+ tsukemonao + salade) _ _ _ _ _ _ _ _ - _ _ _ 23.00
81 | TRyl (ciavbitestpanbes) 74 il (=0i- AR i s =R e oL ol [0e
+Accompagnements (soupe miso + salade + tsukemono)J— - - - /- - - - - = - 2300

Supplément 1 crevette +2.00
Supplément 2 crevettes +3.00

Karaace (paulet frit) S{MIREEE " (R | ¢ RIRERE PR SRSt P S I T IR T
+Accompagnements (soupe miso + salade + tsukemono)-= - - - - - - - - - - - 2300
ROAST|| KaMalt DON' (miagieat de chmard]=t | |1 HEaSS 1| — 28 & CI8 L NUEREEE L 'L (_ - e 11704
+Accompagnements (soupel miso + salade + tsukemono)—= - - - - - — — - - — — 2300
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Kare Raisu / HHL—FA4 A

CLII‘I‘y Japonais a base de |égumes (Carottes, pommes de terre , aignons),
servi dans une assiette de riz.

Yasal KARE (curry de |égumes]l( & 0| YRR {TRE ) SPERE (TR ] L YIRS ¢ ) 00
+ Accompagnements(saupe misa + salade + tsukemong)— - - - - - - - - - - - 23.00
ERI KARE (curry de légumes et crevettes panées) LoUEaa 1] oW LIRS 1 ol e | BI00
+ Accompagnements(soupe miso + salade + tsukemono) = - - - - - - - - - - - 2400

Supplément 1 crevette +2.00
Suppléement 2 crevettes +3.00

KA | KARE [curry de |éctines||et son pald|pane)iy! _ 0 1l o 4y Ly 10 .+ '18.00
+ Accompagnements(soupe miso + salade + tsukemono) o ROV R AT
KARAAGE KARE (curry de légumes et son poulet frit) 18.00

+ Accompagnements (soupe miso + salade + tsukemona)_

~ -~ = - = == = - 2400

* Plats vegetariens i<

Les illustrations sont non contractuelles.

[llustrations realiser par @QOrely dmb



Tempira / K55

Assortiment de beignets de legumes et de crevettes cuits dans
une friture légere.

Yasal (legumes de saisan) i< B £ B e e I o T P TR 17.00
+ Accompagnements(soupe miso + salade + tsukemono) = = - - - - - - 23.00
eql| (grevetfies+ | leauimes ! de|saisamlis | — = = deelbir YN - Sl - 18.00
+ Accompagnements(soupe miso + salade + tsukemono) = = = - - - - - 2400

Upon 7 9 EA

Pates de froment tres épaisses et gluantes, servies dans un
gros bal de bauillon dashi.

Yasal UPON (légumes de saison en Tempura) i< 0 RN By Y| SSVAIRIERE g MpiA Y §) T
+ Accompagnements(soupe miso + salade + tsukemono) = — - - - - - - - - - - 23.00
Yasal KARE UPON (curry de légumes) i( B 1R I |y (3 ST Ak o d ) 1 RER Y | LA B S R0
+ ACCDmPagnEmEHJ(S[souPE misad+ ksaltdest- dsuKeimana) SRS o - (EORERRR - 1S =8 | CREEE ) RS Y RE00
FHOBBON [cit@tes Bt fedlimes el Bl i PRI © 1 BEERE L 1) g L SRRRE il s 18.00
+ Accompagnements(soupe miso + salade + tsukemono) = - - - - - - - - - - - 2400
£rl KaRE UDPON (curry de légumes et crevettes panées) — - - - - - - - - - — - — 1800
+ Accompagnements(saupe miso + salade + tsukemono) = - = - - - - - - - - - 72400

Supplement 1 crevette +2.00
Supplement 2 crevettes +3.00

Karsu KaRe UPON (curry de légumes et son parc pang) = — — — = — — — — — - - - 18.00
+ Accompagnements(saupe miso + salade + tsukemono) = — - — - - — - - - _ _ 2400
KaraaGE KARE UDON (curry de légumes et son poulet frit) = - - - - - - - - - — - 1800
+ Accompagnements(soupe miso + salade + tsukemono) - — - - - - - - - - — - 2400
Kamo UpON (Magret de Canard) = = - - — — = — — — - —|- - - - - - - 1800
+ Accompagnements(soupe misa + salade + tsukemono) — - = — ‘- /- - - - - 2400

Supplément canard +2.00

Les illustrations sont non contractuelles.

[llustrations realiser par @QOrely dmb



pesserts / T —F @

Mocm GIACES) Al JoRd | L fb el 4L - - 5.00

(Parfums en faonction de la saison, demander aux serveurs(es).)

FINANCIER AU MATCHA _ _ _ _ _ _ . _ _ _ . _ _ 7.50

(the vert moulu)

Barayadl | |- (T SR TR | il | G

(2 pancakes garnis d’une puree de haricots rouge sucree)

MeNU ENFANT / TV A X = 2 —

> 4

(jusqu’a 10 ans )
1 Onigiri
+
I mini Tonkatsu
ou
2 Tempura crevettes
+
1 Machi glace
+
1 Sirop ou 1 Coca ou 1 jus de

fruit

10.00

Les illustrations sont non contractuelles.

[llustrations realiser par @QOrely dmb



Sorrs /M 7 b

KA Ao 208 |14 42 ME | 2P| L ] BRI R R Rl e 4R 50
(limonade japonaise)

imaadcola/etd|ldolal zeno| F3el-] HEARYS il Bl (8 HSEEEALN 1L e S 400
Banthellosrind|igOc = {ll-{i="SAs Lrg e L S| 2 PRe IR SRR 1) L 1 AR | 400
7 | ST el R BRI T AL R T R T RS 5 | R 1 01
(Orange, Pamplemausse, Pamme, Fraise, Mangue)

AR L L iR ORI TR T B N RIS 0
(Grenadine, Frambaise, Cerise, Fraise, Citran, Menthe, Péche)

The vert fraid aqu sirogp =+ = - = — - - = Lo I R B L | 4.50

(Grenadine, Frambaise, Cerise, Fraise, Citran, Menthe, Péche)

BOISSONS CHAUDES / 1WA g
> Whelivertl al valcn el SR U S th o0 ISR | 12 | L 14 ks )

Genmaichabio (the vert & riz grille) servi chaud ou froid.
Tisane sobacha (tisane de sarrasin grille, sans théine)]- - - - - - =400
Cafg (expresso/allongé/décaféing) | - - =ij= = - - = - - <« + =250

COCKTAI[S SANS A(COO| //>7T)La—)LuhrTib

N@kgria fardiie | | sl - 2 L TR S 1 LS U L EL SR M = IR |4t 2 0
(Qrange, Ramune, grenadine, citron vert)
Maohiicha 40l || L || _ LUASIRR UIENE B J 1o S L ISEel (4 6.50

(citran vert, shiso, yuzu, the v;r’(,-eaa ngill-an’(-e]

Cockrans 17T )V

Tengd 20q 8= + =4 —Sdibh—- 44— ~] - = L - Jdaf]
(sake, fraise et gingembre frais)
KitsOgiel2 [0S i | - EE) 'L 1 Loe || SRGEeE § 4o 10 1 Hiees | L e el

(sake, liqueur yuzu, aorange, mangue)

Les illustrations sont non caontractuelles.

[llustrations realiser par @Orely dmb
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KUinihaS e il LSSy (L, |02 2 ALt i & Sthot W 0| o f SO |4 00N FEO) LR Rt e ]

Asdhii 3Bcl (painfg, d’amertime]—f| 8L & =14 -] 2
Shppdra| 3 3cl(hoth [frujtee) 1SN SR U Rl i s | T

\/ws (A0

Vin Blanc Tourraine Sauvignon Damaine Francais Cartier
le Verre
[H| (larafe 25l J(USatil KON RN |14 [ LN S b 8 SR ] I8¢ LR g

V25| Tl © MG | | SRS ] JCR R I R ey = (RS

l&li Bouteille] [{0kll— & 1= b L SR T
Vin Rose Pays D’Oc Syrah Grenach Cmsaul’r
le Verre
(8l Marafle, 256l Ergefil 150 G PEEA 1l SR R

12dl|!'l = = |= i Leay Do) R | ' | Y B

(& Boutaille] q0ch—" &) 1= TSR M LT RARR e N

Vin Rouge Caoteaux du Pon’( du Gard Montfrin la Tour

(el Merre gl 20§ ffe sl [ SLAG N RRAR 1)) " CSS 0 R S [ AR || [T
la!|Tarafe 25¢l
la | Bouteille| 70cl _

UMESHU (UIN' DE PRUNE JAPONAIS)

le Verre
IaCarafE7Dc|___________________

1 5cl o LREAS- SR R R e e ]

NionsHYU (Sake) /

Sake du 'moment

leg verre Scl HES
la Carafe 15cl ANF S TESE Y 1) R o | COJNi U LR S
lal Carafel 33cl Y 1SRN o I, (B Myt . Wesiod o fERRS SR S MM OR o g1 S LGRS

(ES WHISKYS / A AF—

Nikkb BHI( [legerbrnent talirbé)4 - Hi-|i8 + =8 (|- = f = =1 8.00
A Kaphitbal (| legeresmpnt fleuri)o I I-ISSET Bt - = h ¢ 1 8.00
High Ball 40cl (citron, nikka, menthe, schweppes tonic)= - - - = 8.00

ggs GINS / >/

Japonais|- - - R [V R TR R B TR 1 |
Gin Tonic (Gin Japonals \ schweppes tonic)- = - - & 4= ="H[/-

4.00
8.00
22.00

Provenquiere

4.00
8.00
22.00

4.00
8.00
22.00

Les illustrations sont non contractuelles.

[llustrations realiser par @QOrely dmb



PaklU PAKU

Naos Haraires d’auverture

Mardi : 12h00-14h00  19h00-21h30 Mardi : 12h00-14h00  19h00-21h30
Mercredi : 12h00-14h00  19h00-21h30 Mercredi : 12h00-14h00  19h00-21h30
Jeudi : 12h00-14h00  19h00-21h30 Jeudi : 12h00-14h00  19h00-21h30
Vendredi : 12h00-14h00  19h00-21h30 Vendredi : 12h00-14h00  19h00-21h30
Samedi : 12h00-14h00  19h00-21h30 Samedi : 12h00-14h00  19h00-21h30
Tel{:| 0Z 40,183 & P Tl s (020 S3RAeE] | 42

14 rue Talensac 44000 Nantes 32 rue Bressigny 49000 Angers

ESFHBLEMNDIEETD

dozo omeshiagarikudasai

Merci, Bon appétit




