)<y
PAKU PAKU

LA CANTI NE JAPONAISE

ARTE DU MIDI

@hilla i3 Kiaac ol

Konnichiwa, yokoso!

Bonjour,soyez les bienvenus

Merci de preéciser aux serveur(es) tout régime alimentaire specifique.



ENTREES / HIiK

Soupe misa MRAELEY S AEH 0 B SR | ] 1l | BT
Tsukemana (Pickles) du jour - - - - - - — - - - - - - - - 5.00
thafaidiel dusd@upl s (1 - (| G | LR T GG (SRR ] ) 4500
Por’rionderizl:’_________________ L2 (R 1500
Agedashi dofu (tofu frit ) Yty SRR oL R HS R T 810 R H | USRS LAt LR N0
Hiyayakko (Pave de Tofu) l{_ Nl (R (Y| BT R gt | RO
ONIGRI / BICED

Boulettes de riz parfumé, moulées & la main de farme

triangulaire. Enveloppées d’une feuille d’algue nari.

1 PIECE (voir saveur du jour sur ardaise) l( R NGt - DS IR R TR B R S D))
2 PIECES (vair 'saveur du jour sur ’ardaise) l{ 8 R ARGE) | FIEREIERE | R B0
+ Accompagnements (soupe miso +Salade + Tsukemano)-= - - - - - - - - 14.00

4’I+

TAKO\/AK' / 71.(..}:}5%

Specialite d’Osaka.

Boulettes de pate moelleuse enrabant un marceau de poulpe |,

le tout recouvertes d’une sauce sucrée, de mayonnaise et de

copeaux de banite seches (Katsuabushi).

Bilgmces ol E b= — SRS R JfSEE Hf LSRR ) S S IR e = 1 jebee S RS
Bikces, Sl il el o SRRE N IS | SR | o SRR IR tii e 8.00

£

G\/OZA / EX%[S pieces)

Garnis d’une farce a base de legumes ou de poulet, ces délicieux

ravialis japonais sant grillés d’un caté et cuits a la vapeur de lautre.

Yasai(légumes i< 140 e

Niku (viande)

.00

Les illustrations sont non contractuelles.

[llustrations realiser par @Qrely dmb



OKONOMIVAKI / F3 I fge &

okanomi : "ce que vous voulez” et yaki : "Grille”

Meélange de pancake et d’omelette recouvert d’une sauce sucree
okanomi, de mayannaise et de copeaux de banite séches
(Katsuabushi)(paossible sans).

Yasai (légumes de saison ) RS EE | RS 4 pULERE | CERUR 1 R ) O || R R K G
T et 1 L A S = N 1t R RS bR B AER L | o UREUEEUER I 1 S PR fL
Bagamsedille SERRN o S 1T R W R A IR | L R 1) ARG O0

05

i N

d 95

KaRe RaiSU / L —F A A

CLII‘I‘y Japonais a base de |égumes (Carottes, pommes de terre , oignans),
servi dans une assiette de riz.

Yasal KARE (curry de |égumes]’< ||| ITf O I SRR IF TR () | Fie il |l 1 i R
W [\ EEofilipa Bhefiibnitq(baladp + tsufkemhqnof Sl | SEERL - SO | AEC R L il is G
ERI KARE (curry de légumes et crevettes panées) N 4] STE )RR e = T LARREER il bnE N
+ Accompagnements(salade + tsukemono)- - - - - - - - - - - - - - - -1800

Suppléement 1 crevette +2.00
Suppléement 2 crevettes +3.00

Karsu KARE (curry de legdives etieom porafEElie !  SSAE (it CRRSIE TR [ &2 ih s 5%l
+ Accompagnements (salade + tsukemaona) _ R BRE A, Rl BN SRR S L |
KarRaAGE KARE (curry de legumes et son paulet frit) aL L PR G R | R B N R = )
+ Accompagnements (salade + tsukemaona) _ S L B AR b R gl A B kol

* Plats vegetariens f<

Les illustrations sont non contractuelles.

[llustrations realiser par @QOrely dmb



DoNBlRI / EASD

Plat compasé d’un grand bal de riz sur
lequel on dispose toutes sartes de garnitures
(tempura, viandes, paissans, [égumes...].

Yasal TenpoN (legumes de saison en Jrempura]i( T | SRR (S A S ] ] Al 14.00
+Accompagnements (soupe miso + salade) — - - - — - - - - - - - - - - 17.00
£sl TENDON (crevettes et légumes de saisan en tempura) = — — — — _— _ _ _— _ _ _ 1500
HAeeonpagnemgntis| (sadpe (miss |+ salag@] L = Sl SRl G B Lo L R LT 8.0

Supplément 1 crevette  +2.00
Supplément 2 crevettes +3.00
ZariERYl Dolislimelibticy pankes) bl (IR BEIERS (1 _ SSGable = DA ER RRAVIRRS.  “_ = o Tl C s 1sioe
L AP InpaERenEn tsf(squpe mist{i palpfelly || |= = (T oG Rl ¢ o L 2SR L el
Supplément 1 crevette  +2.00
Suppléement 2 crevettes +3.00

utice] KanstpoN | Monpirs | (porc pane) | LB = i E AL SRR "L L L D dsfd g = (1500
HAEeDIT pazieimints] (squpe 'misal 1 solGdEll | = = |-G " = | SR 18.00
Kapascel Danglppydetifrit)  S8ig]  LfEAER 1 * DRRR (il s IR AGNeE | e h . FOE | ] SSRGS
+Accompagnements (saupe misa + salade) - - - - - - - - - - - - - - - 18.00
ROASIHKWORREN ([iakret de camard)tiis [ =@t St 1L e 1o s f L TS AR 40T i)
+Accompagnemen’(s (Edupel misai# salacdelf 3 RSN SRS O FE RS e 18.00

Upon 7 5 EA
Pates de froment tres eépaisses et gluantes, servies dans un

gros bal de bauillon dashi.
Yasal UDON (légsumes de saison en Tempura) l(_ S | R SR Y S i 1 S

— |-~ 14100
+ Accompagnements(salade + tsukemono) S L Rl TR U T e R R R ()]
Yasal KARE UPON (curry de légumes) l( RSO L R 0 TS S B T R kb )
+ Accampagnements(salade + tsukemono) b R ol SRS R b R T 010
EHr Upon [crevettds ot leghimes e Mpnjpdtalisl Lol SRR 2L = s s o 2 Ao
+ Accompagnements(salade + tsukemono) = Ak S o ph sl Bt o 00
EBr KARe UDON | (cutty dej|légumes et trevettes panées) = — = |—l = =| = = = = = — - 4900
+ Accampagnements(salade + tsukemono) =il Il |l ety | Ui iigion
Supplément 1 crevette  +2.00
Supplément 2 crevettes +3.00
Karsu KaRe UPON (curry de légumes et son porc pang) = — - — - — - - - - - - - 1500
+ Accompagnements(salade + tsukemono) - =4l =- =g i=l=1 = = < - n8.00
KaraaGE KARE UDON (curry de légumes et son porc pang) — - - - - - - - — — — - 1500
+ Accompagnements(salade + tsukemono) At R == e - 1800
KamMo UpON (Magret de Canard) = = - = - - - - - - - - - - - - - - - 1500
+ Accampagnements(salade + tsukemono) - - = = = /<= - - = -18.00

Supplément canard +2.00

Les illustrations sont non contractuelles.

[llustrations realiser par @QOrely dmb



pesserrs / TH— 1 @

(Parfums en faonction de la saison, demander aux serveurs(es).)

FINANCIER AU MATCHA _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _

(the vert moulu)

DaRAY AL IS LR 1= B H S LIRS IERIEE | i

(2 pancakes garnis d’une puree de haricots rouge sucree)

MeNU ENFANT / W A X = 2 —

> 4

(jusqu’a 10 ans )
1 Onigiri
+
I mini Tonkatsu
ou
2 Tempura crevettes
+
I Machi glace
+
1 Sirop au 1 Coca ou 1 Jus de

fruit

10.00

Mocm GIACES) Rl LoR | Lyl Bt gl L Z A

Les illustrations sont non contractuelles.

[llustrations realiser par @QOrely dmb



Sorrs /M 7 b

KA Ao 208 |14 42 ME | 2P| L ] BRI R R Rl e 4R 50
(limonade japonaise)

imaadcola/etd|ldolal zeno| F3el-] HEARYS il Bl (8 HSEEEALN 1L e S 400
Banthellosrind|igOc = {ll-{i="SAs Lrg e L S| 2 PRe IR SRR 1) L 1 AR | 400
7 | ST el R BRI T AL R T R T RS 5 | R 1 01
(Orange, Pamplemausse, Pamme, Fraise, Mangue)

AR L L iR ORI TR T B N RIS 0
(Grenadine, Frambaise, Cerise, Fraise, Citran, Menthe, Péche)

The vert fraid aqu sirogp =+ = - = — - - = Lo I R B L | 4.50

(Grenadine, Frambaise, Cerise, Fraise, Citran, Menthe, Péche)

BOISSONS CHAUDES / 1WA g
> Whelivertl al valcn el SR U S th o0 ISR | 12 | L 14 ks )

Genmaichabio (the vert & riz grille) servi chaud ou froid.
Tisane sobacha (tisane de sarrasin grille, sans théine)]- - - - - - =400
Cafg (expresso/allongé/décaféing) | - - =ij= = - - = - - <« + =250

COCKTAI[S SANS A(COO| //>7T)La—)LuhrTib

N@kgria fardiie | | sl - 2 L TR S 1 LS U L EL SR M = IR |4t 2 0
(Qrange, Ramune, grenadine, citron vert)
Maohiicha 40l || L || _ LUASIRR UIENE B J 1o S L ISEel (4 6.50

(citran vert, shiso, yuzu, the v;r’(,-eaa ngill-an’(-e]

Cockrans 17T )V

Tengd 20q 8= + =4 —Sdibh—- 44— ~] - = L - Jdaf]
(sake, fraise et gingembre frais)
KitsOgiel2 [0S i | - EE) 'L 1 Loe || SRGEeE § 4o 10 1 Hiees | L e el

(sake, liqueur yuzu, aorange, mangue)

Les illustrations sont non caontractuelles.

[llustrations realiser par @Orely dmb



Rigres /E—Jb

KUinihaS e il LSSy (L, |02 2 ALt i & Sthot W 0| o f SO |4 00N FEO) LR Rt e ]

Asdhii 3Bcl (painfg, d’amertime]—f| 8L & =14 -] 2
Shppdra| 3 3cl(hoth [frujtee) 1SN SR U Rl i s | T

\/ws (A0

Vin Blanc Tourraine Sauvignon Damaine Francais Cartier
le Verre
[H| (larafe 25l J(USatil KON RN |14 [ LN S b 8 SR ] I8¢ LR g

V25| Tl © MG | | SRS ] JCR R I R ey = (RS

l&li Bouteille] [{0kll— & 1= b L SR T
Vin Rose Pays D’Oc Syrah Grenach Cmsaul’r
le Verre
(8l Marafle, 256l Ergefil 150 G PEEA 1l SR R

12dl|!'l = = |= i Leay Do) R | ' | Y B

(& Boutaille] q0ch—" &) 1= TSR M LT RARR e N

Vin Rouge Caoteaux du Pon’( du Gard Montfrin la Tour

(el Merre gl 20§ ffe sl [ SLAG N RRAR 1)) " CSS 0 R S [ AR || [T
la!|Tarafe 25¢l
la | Bouteille| 70cl _

UMESHU (UIN' DE PRUNE JAPONAIS)

le Verre
IaCarafE7Dc|___________________

1 5cl o LREAS- SR R R e e ]

NionsHYU (Sake) /

Sake du 'moment

leg verre Scl HES
la Carafe 15cl ANF S TESE Y 1) R o | COJNi U LR S
lal Carafel 33cl Y 1SRN o I, (B Myt . Wesiod o fERRS SR S MM OR o g1 S LGRS

(ES WHISKYS / A AF—

Nikkb BHI( [legerbrnent talirbé)4 - Hi-|i8 + =8 (|- = f = =1 8.00
A Kaphitbal (| legeresmpnt fleuri)o I I-ISSET Bt - = h ¢ 1 8.00
High Ball 40cl (citron, nikka, menthe, schweppes tonic)= - - - = 8.00

ggs GINS / >/

Japonais|- - - R [V R TR R B TR 1 |
Gin Tonic (Gin Japonals \ schweppes tonic)- = - - & 4= ="H[/-

4.00
8.00
22.00

Provenquiere

4.00
8.00
22.00

4.00
8.00
22.00

Les illustrations sont non contractuelles.

[llustrations realiser par @QOrely dmb



PakU PAKU

Naos Haraires d’ouverture

Mardi : 12h00-14h00  19h00-21h30 Mardi : 12h00-14h00  19h00-21h30
Mercredi : 12h00-14h00  19h00-21h30 Mercredi : 12h00-14h00  19h00-21h30
Jeudi : 12h00-14h00  19h00-21h30 Jeudi : 12h00-14h00  19h00-21h30
Vendredi : 12h00-14h00  19h00-21h30 Vendredi : 12h00-14h00  19h00-21h30
Samedi : 12h00-14h00  19h00-21h30 Samedi : 12h00-14h00  19h00-21h30
Tel | 02 40135 74 |9) el ; OZSIEZ0Y [ ) 42

14 rue Talensac 44000 Nantes 32 rue Bressigny 49000 Angers

EafBELERY JEE

dozo omeshiagarikudasai

Merci, Bon appétit




