PARY PARU

LA CANT] NE JAPONA!SE

CARTE DU SOIR

TARIEBIFES C

Konnichiwa ydkoso

Bonjour,soyez les bienvenus

Merci de preciser aux serveur(es) tout regime alimentaire spécifique.



ENTREES / NIk

Soupe misa LR AL L R R B O LI PR
Tsukemona' (Pickles) du jour | = = - - — - - - - - - - - - - - - - 500
alade! diiounii s 1L | R R 1 1 e B TR R R | iS00
Partion de rizf{ = | SNSRI | IR e e R LN D A s ISR e e S0

onGRI 7 FBICE D
Boulettes de riz parfume, moulées a la main de forme
triangulaire. Envelappees d’une feuille d’algue nori.

1 PiE’C? (voir saveur du jour sur |'ardoise) f-f— B 1 (UREEEE G )
2 pieces (voir saveur du jour sur Pardaise) = - - - - - -11.00

Takovaxr / 7o THEE

Specialite d’Osaka.

Boulettes de pate maelleuse enrobant un marceau de poulpe |
le tout recouvertes d’une sauce sucree, de mayonnaise et de
copeaux de bonite seches (Katsuobushi).

Jpitces - [m|l ==l = = = = = = = - -2 -/ 500
Gopilices SN o bl L SRU -~ L1800

Gvoza / T
Garnis d'une farce a base de légumes ou de poulet, ces délicieux
raviolis japanais sont grillés d’un cété et cuits a la vapeur de Pautre.

Yaspiflecumes] Bl el ERC 82 T SO [Tl = i 00
Niku (viande) - - - - - - - - - - - 100

Hivavakko / 95 C

Pave de tofu frais posé sur une sauce soja salée, recouvert de
gingembre et d’oignon vert, de copeaux de bonite seches
(version vegan passible a la demande).

oz gL o Gl LT R N 1 | MR R R e

AGepasH poru / BT HH U KLIE

Morceaux de totu frit accompagnés d’une sauce sucrée, recouverts de
paillettes de nori et d’aignan vert.

| (parsl (4 eubes) ) S H BERRY L dioel | LIS B0

Plars / 150
OkoNOMIYAKT / 31 A &

ckanomi : "ce quel vous voulez" et yaki : "Grille"
Mélange de pancake et d’omelette recouvert d’une sauce sucrée

okonomi, de mayonnaise et de copeaux de bonite séchés(possible
sans)

Yasai (legumes de saison) = 41160
B {0 revatten] | 2000 o e ESER . e (1L S 00
Bacon ‘grille  _ 18.00

Les illustrations sont non contractuelles,

Mustrations réaliser par @QOrely dmb



P(AT DU JOUR

Plat fait en fonctione d ela saison. Demander au serveurs(es) les informations.

PlAT DU JOUR VN U E S SRR | BRI R ) O IR T 8 f e i SR LR
+Accompagnements (soupe miso+ fsukemono + salade) _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 23.00
Tonkarsu / & ADD
Tranche de porc pane avec sa sauce sucree, servie avec des
lamelles de choux froides et san riz.
TonkaTsu By 5| Ml PEISIRRERE § AR BUSE CIR A g PR ICICEE AT LR Bl 1)
+Accompagnements (soupe miso+ tsukemono + salade) _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 23.00
0° o
@ @ L]
KarRe rasu / 1L —F 1 A
Curry Japonais a base de Jégum?s (Carottes, pommes de terre , oignans],
servi dans une assiette de riz.
Yasal KARE (curry de Iégumes]f{ RIRE  TORN: D QYR DI R LR SRR () R I )T
+ Accompagnements(soupe miso + salade + tsukemono)- - - - - - - - - - - - 23.00
ERl KARE (curry de légumes ot tempura de crevettes) = - — — — — — - - - - - - 18.00
+ Accompagnements(soupel miso + salade + tsukemong) = = = + = - - - - - - - 24.00
Supplément 1 crevette  +2.00
Supplément 2 crevettes +3.00
Karsu Kare (curry de légumes et son parc pané) _  _ | _ WL 0 4V J _18.00
+ Atcompagnemen%s[suupe misao + salade + tsukemona) Rty ke g §E 1 _ 24.00

* Plats vegetariens f-f

Les illustrations sont non contractuelles.

lystrations realiser par @0rely dmb



Temeira 7/ K556

Assartiment de beignets de léegumes et de crevettes cuits dans
une friture |egere.

Yasa (legumes de saison) f-f - - - - - - - - = - - - - - 17.00
+ Accompagnements(soupe miso + salade + tsukemong) = = = = = = = = 23.00
E8/' [cravettest | IBeimes de gajsgn) T = = 1 A = =i - == 1= 18.00
+ Accompagnements(soupe miso + salade + tsukemong) = = - - - - - - 24.00

Upon 7 9 EA

Pates de frament tres epaisses et gluantes, servies dans un
gros bal de bouillan dashi.

Yasal UpoN (lésumes de saison en Tempura) f': oI R le NSRRI R | Sty § iy
+ Accompagnements(soupe miso + salade + tsukemono) = — = - - - - - - - _— _— 2300
Yasal Kare UpON (curry de lésumes) ’-: o0 L BRSNS | sl U ESREY e SRR
+ Accompagnements(soupe miso + salade + tsukemono) = — _— - - - - - - - - - 23.00
EBI UDON (crevettes ‘et légumes en Tempura)= = = = | = =/ = = = = - - - - - - 18.00
+ Accompagnements(soupe misa + salade + tsukemong) = = - = = - - - - - - - 2400
Erl KaRe UpoN (curry de légumes et tempura crevettes] = - - = = - - - - - — - - 18,00
+ Accompagnements(soupe miso + salade + tsukemorg) = = = - = = = - - - - -= 2400

Supplement 1 crevette  +2.00
Supplément 2 crevettes +3.00

Karsu KARE UPON (curry de legumes et son porc pang) = = = = = = = = = = — - = 18.00
+ Accompagnements(soupe miso + salade + tsukemong) = - + - - - - - - - - - 24.00

Les illustrations sont non confractuelles,

ustrations realiser par @Q0rely dmb
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DESSERTS / T

(Parfums en fonction de la saison, demander aux serveurs(es).)

FINANCIER AU MATCHA  _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _

(financier au the vert moulu)

o g R s | -l Bt el |

(2 pancakes garnis d'une puree de haricots  rouge sucree)

DESSERT DU JOURIEBE. || 20 B M AW, | & () sl

MENU ENFANT / W A X = 2 —

> 4

(jusqu’a 10 ans )
I Onigiri
+
| mini Tonkatsu
ou
2 Tempura crevettes
+
| Machi glace
+

1 Sirop ou 1 Coca ou 1 jus de
fruit

10.00

MocH GIACES, ARl 1000 | L el Rl el ..

Les illustrations so
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SofFrs /M 7 b

Homline 200G |41 4§t | el Rl | | — B L P |
(limonade japanaise)
coca cola/cocal cola zero 33cl= = = = = = - - - -~

schweppes 33¢l = = = = = ="+ + = =—|- ==/l Hdle = = = = = = -

(Toni¢ /Lemon)

San Pellegring] 50cl - = = « =ll= = - — - — - &
s sie Hrhmtel Kl S b= SNt [ L = REA S SRe
(Grange, Pamplemaousse, Pomme, Fraise, Mangue)

Birop B Ueaodlint < Tl SRR T ST b
(Grenadine, Frambaise, Cerise, Fraise, Citran, Menthe, Pech
Tihetvert draistiau ‘sirap | |~ =1 d L2 1 S WA 4 "0y
(Grenadine, Frambaise, Cerise, Fraise, Citran, Menthe, Pech

BOISSONS CHAUDES / Tm/PUMERA W) “

c)

eJ

Mhelvart! 3 volen TR2 N EES A s i i a5 e

Café (expresso/allongeé/décaféine) - - -

COCKTAI[S SANS A(COO[ //>7

Nekembtor MBelli] & f=] — -2 Sl ) e ERs BN ERIE

(Orange, Ramune, grenadine, citron ver’r]

Mahiicha 40cl et et IR a ey M Sl R
| (citran vert, yuzu, the vert, eau petillante]

Cockrals + 717 T )V

Tengit Z20¢ 35888 1L DRGSRl
(sake, fraise et gingembre frais)
Kitsuae A0 —1"=% I g (o

(sake, liqueur yuzu, orange, mangue)

4.50

4.00
4.00

4.00
4.00

4.00

4.50

- |EUSEEC SRAR L § QIR T

Genmaichabio (the vert & riz grille) servi chaud ou froid
Tisane sobacha (tisane de sarrasin grille, sans theine]- - - - - -

JVa—)VAT7 T

- 4.00
- 2.50

6.50

6.50

Les illustrations sont nan-centractuelles.

llustrations realiser par @0Orely dmb



Rigres /¥ —JU

Asahit 33¢l (pointe d'amartime]=| < £ i- = =l|=ll= =] = 8m 1= =l = | = < '=| 450
Sapporo 33cl(note fruitte)- - - - = - - - - - - - - - - - - - - - 450

Vst (A

Vin Rouge ANJOU

le Merre 12¢] | = = = = = = = = = = = - - - - - - - - 400
I RESE T et SLER | R R R S R L BERSTCA IR . RIS Rl

BEdeitle 708 LS (L] 11, SR It U R IR 1 R D R e )
Vinl Rose AN)JQOU
kel Merrel 12l ) | L el RS ASERE (| C SRR L P AU e SRACRURIRNY 1) il B 4.00

I%4 {EarafeiiGa ] RS V1R REEN L LSRRy LR DL AR RS T TR S 8.00
Elodteilla Tl -, ] e IR ()2 SRS S S A SRV SR OAANE . Lo i S 22.00
Vin Blanc ANJQOU

il Usrrefn2bi | foolile | RS Lo S S R | L o - e el

BN HITTE, v o [ g o I L1 G IRRE o GRSl | FCAE L B RS R € L R B SR )
B Boutdille] T0el 28] 13l L1 5 LA L e ) R LN, ) SRR A S

UMESHU (Vw PE PRUNE JAPONNS)

le Merre 15cl 6.00
|3 \Bouteille 70cl ' _ | _ I_ 20.00

Nwronsuyu (Sake) + HASTH

Sake dul moment
IPVPrreScI“'*""**"“““*"**6'00

s Catafe 5] = = = = = = = = = — — — — — - - - - - - - - - 1700
l3|Catafe B3] = =/ 4 = = = = = = = = = = = = = = - - - - - - 3500

| T Ty
b %" (A v

S WHISKYS / ‘7/( A

tkka 6cl( legerement tourbe)- - + - = - 8.00
AKashi 6cl( legerement 'HE‘III'I]— - - = - - - - - = - - - 800
/'High Ball 40cl (citron, nikka, menthe, schweppes tonic)}- - - - - 8.00

QES GINS /

Japonais = - - e R i VAR LN I (R SR G800
Gin Tonic (Gin Japonms ! schwgppes tonic)- = = - - = - - =/ - - - - - 800

Les illustrations sont nan contractuelles.

lustrations realiser par @Qrely dmb



Paklu PAKU

Nas Haraires d’auverture :

Mardi : 12h00-14h00  19h00-21h30
Mercredi : 12h00-14h00  19h00-21h30
Jeudi : 12h00-14h00  19h00-21h30
Vendredi : 12h00-14h00  19h00-21h30
Samedi : 12h00-14h00  19h00-21h30

[Tel:| 102! 53120 d542
Reservation par SMS au : 06 46 35 41 (9

\ ! 532 rue Bressigny 49000 Angers >4

EAEBELERDCTIEEW

ddzo omeshiagarikudasai

Merci, Bon appétit




