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PAKU PAKU
A CANnTINE J APONAISE

CARTE DU MIDI

CAICBIE Ko %!

Konnichiwa, yokoso!

Bonjour,soyez les bienvenus

J
Z s

Merci de preciser aux serveur(es) tout regime alimentaire specifique.



ENTREES / HIIK

Saupe miso 2 e e e - - - - - - - 500
Tsukemono (Pickles) du jour - = = = - - = - - = - - - = - - - - 500
Satdialer dutfonnd § | COSSERY)EIRRUt i | 0 R L LU R L R ) [ BHS T)
Eoptimn, dedmz|fe o) o LRI | Ny L HERHER ) ik | L Vel B [l 500
Edamame (Feves de Soja) f-: SRR {170 R R L i L R [l s D
Apedashi dotul [toty foiti ] A e U ] S SRS L L 00
Hiyayakko (Pave de Tofu) k MRV | | S R e e SRRERY 1 ik L ) e
ONIGRI / FITED
Boulettes de riz parfumé, moulées a la main de forme
triangulaire. Enveloppées d’une feuille d’algue nori.
| PIECE (voir saveur du jour sur Pardaise) ,( R R L . PR R S | R R e R bl
2 PIECES (vair saveur du jour sur I'ardaise) "‘:_ DI o) o IR R 11.00
+ Accompagnements (soupe miso +Salade + Tsukemono)_ _ _ _ _ _ _ _ _ 14.00
- bt
Takovak / T THREE
Specialite d’Osaka.
Boulettes de pate moelleuse enrobant un marceau de poulpe ,
le tout recouvertes d’une sauce sucrée, de mayonnaise et de
copeaux de bonite sechés (Katsuobushi).
glpietas |l |0 o - F i AR P R B e s D
Hipieies IR | UL . SR 0L (LRSS | R e sl g Y L iyl 8.00

Gyoza / %)Lé%[Par’r 5)

Garnis d'une farce a base de legumes ou de poulet, ces deélicieux
ravialis japonais sont grillés d’un caté et cuits a la vapeur de Pautre.

Yashilleoumies)ier. (OF R e L s L BUIEEL B AL H00
Niku (viande]  _ P it gt L

Les illustrations sont nan contractuelles.

Hlustrations realisées par @Orely dmb



Plars / 3¢

OKONOMIYAKT / F31f AJFE X

okonomi : "ce que vous voulez" et yaki : "Grille”

Melange de pancake et d’omelette recouvert d’une sauce sucrée
okonami, de mayannaise et de copeaux de bonite séches
(Katsuobushi)(possible sans).

Yasai (légumes de saison ) cfl | Sy FOR R |1 o TR b Ly L R ARANRARS o i | R
Ebtl [ Gatvettos] | 10 30 0 |87 SO I ) B BT R R B R L ] e )
Bacon grjlle il 4 11 RERLI I AL b | IIP BT

Hivasm Upon’ R L9 EA

Nauilles Udon (blé) fraiches accompagnees de diverses garnitures dans un bouillon froid .

Yasa HiyasH UPON (concombre,fomates, oeufs, tenkasu(flocons de Jrempura]]f.; = - LN el

+ Accompagnements (salade + tsukemong) = = —= - - — - - - - - - - - - 1600

HivasHt UDON EBI (lésumes et tempura de crevettes)]— = = = — = = = = = = = -~ 15.00

+ Accompagnements (salade + tsukemono) =~ — — = — — = - = = — = = = = 17.00
Supplément crevettes  +2.00

Hrvasmi Upon Tort Niku (légumes et poulet, _ _ _ _ _ _ _ _ 1500

+ Accampagnements (salade + tsukemano) SR L B R A7

Supplément poulet +2.00

* Plats vegeétariens f-’-

Les illustrations sont nan contractuelles.

lustrations realisées par @0rely dmb



DonglRl / EASD

Plat compase d'un grand bol de riz sur
lequel on dispase toutes sortes de garnitures
(temputa, viandes, paoissans, légumes...).

Yasar Tenpon (lesumes de saison en Jri?mpura],\' SIS LACEV R o | LR - 1 f s R A 14.00
+Accompagnements (soupe misotsalade) = - - - - - - - - - - - - - - - 1600
£l TENDON (crevettes et légumes de saison en tempura) = — — — - — — — — - - — 1500
+Accompagnemments (squpe misgtsalade] = = = & = < WL - - o - o = 11700

Supplément 1 crevette  +2.00
Supplément 2 crevettes +3.00

Honyesu Noj DaNBlRy (doaburii du jaur) (| 2 I — oAb f 0 ZADRRT L0 L - Lo L 11500
+Accompagnements (soupe miso+salade) o iR sl o = Ml Sl = Bt B T

Tonkarsu / & A D

Tranche de porc pane avec sa sauce sucree, servie avec des
lamelles de choux fraides et son riz.

TonkATSU L. SR L RS Ll s LIRS R MO R (L s U
+Accampagnements (tsukemano + salade). _ _ - o - o - - 4 - - - - - - 1100

AGeRITASHI / ¥5l0 1 T2 L
Legumes d’ete (principalement caurgettes, aubergines et poivrans)
frit(ageh) puis marines (hitashi)

PfGEBH’ﬁSIHf':——------------__--_-____]4_0[]
+Accampagnements (fsukemono #salade) | — o L . A 1 (ol ) D o o) 2 - 116.00

Les illustrations sont non contractuelles.

lustrations realisées par @0Orely dmb



pesserrs / T — 1+ @

GIACES BT | SORBETS | AL i (ol oL L A O T

(Une boule, Parfums en fonction de la saison demander aux serveurs(es].)

MOCHE | IAGES 1 = T inbl = =l o= = sli=] i (e e

(Parfums en fonction de la saison demander aux serveurs(es).)

FINANCIER AU MATCHAI - = - = -l - J P L &5 e 1))

(thé vert moulu)

B Doravary L CH(RERE BB - - - -=- -- 150

(2 pancakes garnis d’une purée de haricats rouge sucree)

Desser Dl JouR |- B = =i ISR o BB I E S
MENU ENFANT / TV A AR = 0 —

(jusqu’a 10 ans )
I Onigiri
+
| mini Tonkatsu
ou
2 Tempura crevettes
+
| Glace ou 1 Machi glace
+
| Sirop ou 1 Caoca

10.00

Les illustrations sont non contractuelles.

[Nlustratians realisees par @COrely dmb



SoFrs + M 7 b

Ramit) er 2OCH (1 | o)ty /lammee| SRRRIRE. AL O I LR L (a5
(limoanade japanaise)

todallcalafcoealllcolal zeyo] 3RSl MR L LASE | S S SRR L e | R4 00
San Pellegrino/SOcl- = = = = = = - - - - - & - - - - - - - - - 4.00
flisSde) frigitg dtlcl < & | E=THSIERT ] |- cll. Los SRl SR A (L Rl 4L 4.00
(Orange, Pamplemausse, Pomme, Fraise, Mangue)

Bitagsl| 5| Peag)(led ' H LIS EC ISR 11— SR S L R o = | |8 e 4.00
(Grenadine, Frambaise, Cerise, Fraise, Citron, Menthe, Péeche)

lerect Haidi lan, dirapil | roil ISR || S0 S n i inld EEEs o 4,50

(Grenadine, Frambaise, Cerise, Fraise, Citron, Menthe, Peche)

BOISSONS CHAUDES / {it/N\ \ﬁﬁ(%l% é‘

The vert @ volgnte- = = - — = — 4 = = /- - - - - 2400
Genmaichabio (the vert & riz grillé) servi chaud ou froid a la demande.
The de dégustation Sencha( thé 'vert nature, tonique et rafaichissant] — -=4.00
Thé de degustation Hgjicha bio (the vert grillé , tres léger, arome boise) = 4.00
Tisane sobacha (tisane de sarrasin grillé, sans theine)- - - - - - -4.00
Café (expresso/allonge/décafeine) - = - - - - = - - =250
COCKTAIS SANS A(COO[ /7 Ia—)LhZFb
Nex@mataBfIl ]l v L o _ * 3 gl (IR I SRR R OIS LRI e AL (AR 1 S )
(Orange, Ramune, grenadine, citron vert)
Panyo 40cl 0NN IS RN\ VSRl DRER T 4l il i R 6.50

(Ramune, Fraise, Par‘l‘lP|PF‘I‘IDu55E’]
Super Saiyan 20cl .
(Ramune, pomme, mansgue, 5h|fh|m|]

Maehiicha 40cl |I| | | | _ A £ 6.50

citron vert, shiso, yuzu, the vert, eau peétillante
y P

Cockrals + A7 TV

= LSS ] LRSS LR BRIl L L G 6.50

Tengu 20l + = - = = = = = = - o - - — - - - =800
(sake, fraise et gingembre frais)

Kitsufel 20l | | 0kl ic: RNl (1S SRRl L L b SR | RS N0
(sake, liqueur yuzu, orange, mangue)

Shiba inu = = = = = -— - - - - - - — - - — — —43800
(sake petillant, pamplemousse)

Maohiitea 40cl- = - = = - = = - — - - — - — - - 800
(citron vert, shiso ou menthe, yuzu,nikkaeau petillante)

Mahiija lifi peliah $Dcl=H#—1 = =ARI=E2 | <~ — = | = =} = = 2290
(citran vert, shiso ou menthe, yuzu nikka,sake petillant)

Kir japanais 15cl| = = = = = = — - - - - - - - - 800
(sake + liqueur : yuzu, umesu, umeshu gingembre)

Kir royal japonais 15cl - - - - - - - - - - - - - 9.00

(sake petillant + liqueur : yuzu,umeshu, umeshu gingembre)

RIERES /l:“—}l/

Asahi 33cl (pointe d'amertume)- - — e i RN LRER RS L B -5 L] 1) e oh
Sappora 33cl(nate fruitee)} - - - - - - - - — - - - - - - 45]

Les illustrations sont nan-centractuelles,

Illustrations realiser par @COrely dmb



UNS / T AV

Vin Blanc CHENIN BIO DomamP cl?s Rochvlles 20]7
le Veere 12cl T
lat|Carafe 25cli|’=

Vin blanc CHARDONNAYDDmamD dec, RDC 1[’||t"5 ZU]B{legErr
le{ivercel 1Z2cl | ST, 5y

lal|Bouteille)70cl= =t <= j=lie o = || 2 . SH PR W e R e RS | e

[HlEGtate Z25c] L[r-1t VRN L3 C ) e A AN (L Rl VR L [

la| Bauteille 70cl= = I= = = = =/ = = 12T | RN SRS S = LY

4.00
8.00
20.00

4.00
8.00
20.00

4.00
8.00
20.00

4.00
8.00

4.00

Vin Rasé de laire Domamp des 3 Mcnﬁs 20]8

lef| Merrel 12all 1T T NE g Sl EEME s T e
ld| Carate 25cll 1= &= i == =l = ==l f\al=- —|=lF =T

& Bouteilleg 0d= 01 fRldel T | = el i= L = ARG T T —h =T |
Vin Rouge ANJOU ROUGE BIO Domaine d?s Rachelles, 20]6

le Verre 12cl g T BRPIEY ¢ o CRRIDEES b SRV SR AL e )t AU RS R | |
[l Barate 25l |10 C0 LRI RoRimE 1 - S0 N ELE R s S (L el
Vin Rouge ANJOU RQUGE PRESTIGE Domaine des 3 Monts, 2017

le! Verre 12cl ML RIERT R Ay LA 1L G L T B, [ |
la' Carafe 25¢] — — = = = RIS N | 3

Vin Rouge ANJQOU VII_LAGE Dcnmame d?s 3 Malﬁs 20]6
(5l Bouteille] 70l ] LI D UNTREARY Ly s B
Vin! Rouge MALBEC Damaine des R’ochelles ZD

A | Bputgille] 70 Sl (S0 P (bon - Sl e s o Lol I ¢ 1 o ) THSSEERR)

UMESHU (UN P PRUNE JAPONAIS) TakARA

le VMerre 15cl = e N L et | A
FaBDLJlmlIE?Dcl________________

NiHonsHYu (Sake)

HONSHUICHI (legere note florale et fruitee)
16 iverrad Sl [l L) B R L

|a Bodteille| 40el — 4| |= LU AR | RS E N8l TS S B E ) ) 3D il PARRSERY
QYAMA (légere note acudulc’e]

11| s (P . Q| A L) SEER 3 | O | ) RS xRt R YL AREIEREE R ]
14 |Boddeilip] A0c| S 0 LGl ) . SRR ol Mot T S AP R s LR
Sake' du moment

|¢ UverpRlS ol B L ] — R PR ] e o B AR e R

la Bauteille 40c| _

NicHISH!| (sake@petillantld — LA ¥ S0 ' SoRlgl | Sepucd 1 o B At | o U
Migigls) (salefpctillant]t- — B 4 S | S { DENCS (IARSERRE 4§ TeE

S WHiskys / A Xf\—*—

ikka 6cl( legerement taurbe)- - — =]+ 600
Akashi 6cl( legerement fleuri)= = = = = = = - - = - - - 800
High Ball 40cl (citron, nikka, menthe, SCI"IWE’PPE’S tonicy = - - - 800
yamazakura 6cl- - - - - - - - - o i CRRRERE .00
S GINS / TV
gJaponals- - e L T T
Gin, Toni¢ [Gin Japuna|5 ! scthppes fofie]— S i-E= A Hils Y8 - 1= 15 =

8.00

22.00

22.00

7.00
20.00

Les illustrations sont non contractuelles.

lllustrations realiser par @QOrely dmb



{(\ Paku PAKU g
Nos Haraires d’auverture : 7%

Mardi : 12h00-14h00  19h00-21h30
Mercredi : 12h00-14h00  19h00-21h30
Jeudi : 12h00-14h00  19h00-21h30
Vendredi : 12h00-14h00  19h00-21h30
Samedi : 12h00-14h00 ]9hDD—2]h30\}

3 =
(3’ Tell| ;02 53120 72 5
Reservation par SMS au : 06 46 35 41 79

32 rue Bressigny 49000 Angers

E9FHBBLEBDLLEZY
ddzo omeshiagarikudasai

Merci, Bon appetit




