PARU PARU

LA CANTI NE JAPONAISE

CARTE DU SOIR

CAILBIFES C

Konnichiwa yokoso

Bonjour,soyez les bienvenus

Merci de preéciser aux serveur(es) tout régime alimentaire specifique.



ENTREES / HIiK

Soupe miso B | SRRV T { ) R 1) (PRSPt S L (L s )
Tsukemona (Pickles) du jour - - - - - - - - - - - - - - - - - - 400
Halade| didauhiid ]t ] IS Sk |y S| T IR SRR R AR | (A A.00
Paortion de riz ’{ opile] /RN AR 1 | ARl (RO U AL IR L) s | Sl 400
Edamame (Feves de Sgja) < - LES = Lo piY RIMERUAR MR S R 10

ONnGRI /7 BICED
Baoulettes de riz parfumeé, moulées a la main de forme
triangulaire. Enveloppées d’une feuille d’algue nari.

] PiE’CE (vair saveur du jour sur |’ardoise]i(— SOt NRREEE . g5
2 Pi@CES (voir savelnidiitjalic stirBifardaise] -« | =0 fc 8l _ o 8.00

Takovaxr / Tc THEE

Specialite d’Osaka.

Boulettes de pate moelleuse enrabant un morceau de poulpe |,
le tout recouvertes d’une sauce sucrée, de mayonnaise et de
copeaux de banite sechés (Katsuabushi).

Jpices S | o) R el R . SR R ] T
lpiEcas  SEMUNL o] ] O S gl (LoRee 1. SRR T NACS T R
: Groza / BL T

Garnis d’une farce a base de legumes ou de poulet, ces delicieux
raviolis japaonais sont grilles d’un caté et cuits a la vapeur de [lautre.

Yasai(léegumes) pz— - — - -
Niku (viande) AL J g

Hivavakko / O > C

Pave de tofu frais posé sur une sauce soja salee, recauvert de
gingembre et d’oignan vert, de capeaux de banite seches
(version vegan possible & la demande).

(ERER | PR 1N T) SRR f SR | F SERERE . P SORE LRGS0

AGeDPaSH poru / T H U NS

Marceaux de tofu frit accompagnés d’une sauce sucrée, recouverts de
paillettes de nori et d’oignan vert.

| ‘ol (4 eubeil] - S | SRR L o el | LA B

Plars / TR
OKONOMIVAKI / F3 I M=

okonami : "ce que vous voulez” et yaki : "Grille”
Melange de pancake et d’aomelette recouvert d’une sauce sucree

okanami, de mayannaise et de copeaux de banite seches(possible
sans)

Yasail|(legumes e} salkon]) — il Sl _ i lh Lo 1] 3L00
bbic[Lrpvgttes) | 1 2 4] _ S0 LN PRaE . e o R I B0
Bacan'lgrille ~ _{ | _ i 4 L NS00

Les illustrations sont non contractuelles.

[llustrations realiser par @Qrely dmb



Les Plats presentes ci-dessous sont uniquement

dispanibles en menu . \ﬁ

Tonkarsu / & A D

Tranche de paorc pane avec sa sauce sucree, servie avec des
lamelles de choux froides et san riz.

Kare RaISU / J1IL—T 14 A

Curry japonais a base de legumes (Carottes, pommes de terre |
oignons), servi' dans une assiette de riz.

Yasal Kare (curry de légumes]!<
Eel Kare (curry de legumes et Tempura crevettes)
Karsu Kare (curry de léegumes et san parc pane)

TemPira / K55

Assartiment de beignets de legumes et de crevettes cuits dans
une friture légere. ZA

Yasal (legumes de saison)
Esl (crevettes+ legumes de saison)

/7

Upon /3 c‘:%u

Pates de froment tres épaisses et gluantes, servies dans un
gros bol de baouillan dashi.

Yasal Upon (Legumes de saison en Tempura]i(

Yasa Kare Upon (Curry de légumes]Ti<

gsl Upon (Crevettes et legumes en Tempura)

gl Kare Upon (Curry de legumes et Tempura creve’r’res]
Karsu Kare Upon (Curry de léegumes et son porc pane)

Desserrs / 7V — @)  Menu eneanrs /
MocHi Glaces i S g

@ (Parfums en fonction de 3.50 '

la saison, demander aux (jusqu’a 10 ans )

serveurs(es).) 1 Onigiri '@g '
+ Y

FINANCIER AU MarcHA  7.50 oy

) 1 mini Tankatsu
@ (financier au theé vert moulu) au

2 Tempura crevettes

+

Doravakt (.50 | Machi glace

(2 pancakes garnis d’'une +

purée de haricots rouge sucrée) 1 Sirop ou 1 Caca ou 1 Jus de fruit
DESSERT DU JOUR 7.50 10.00

* Plats vegetariens i<

Les illustrations sont non cantractuelles.

[llustrations realiser par @QOrely dmb



Menu TersHoku A /
ER A
AccoMPAGNEMENTS / I &

(servis en méme temps que le plat)
une saupe mMiso
+
tsukemana (legumes saumures)
+
une salade
+
un bal de riz ( sauf si vaus prenez un Udaon en plat)

+
PlaT AU cHOIX / BIFFHDAAL VT 4w a
Tonkatsu Tempura Udon Kare Raisu

ntractuelles.

Les illustrations sont naon ca

realiser par @Qrely dmb

IHustratians



Menu TeisHoku B 7
TE B
ACCOMPAGNEMENTS /1T o1

(servis en méme temps que le plat)
une saupe mMiso
+
tsukemana (legumes saumures)
+
une salade
+

un bal de riz ( sauf si vaus prenez un Udaon en plat)
+

ENTREE AU cHOX/ FBIT-HD HIJ S

5 Gyoza 6 Takoyaki Hiyayakka Agedashi
dofu

_|_
Plar AU cHorX / BUHDAA T 4T a
Tankatsu Tempura Udan Kare Raisu Plat du jour

Les illustrations sont non cantractuelles.

[llustrations realiser par @QOrely dmb



Sorrs / MV 7 b

¥l e 200 (4 /o | 0| SRS | - ey L P 8 R e e 50
(limanade japonaise)

fheattcola/ened|ldalal zeno] FIE] SREAESE . o] S A SHE SR 1Rl R Gl | 400
schweppes 33l = = = = = +'4 + = = /- —|=ll= Hit = = - = o« - - 4.00
(Tanic /Lemon)

gantPellegring] B0cl— {il4] | = 1 UAREER | =g = Rl O EREE | L L e 4.00
lusuee frisiik el A ! ey SR (o] f o e ] TN LR DGR 4 | L TR L L 4.00
(Orange, Pamplemaousse, Pamme, Fraise, Mangue)

AL AU I R el | R e ALY RS BIERIRE L (RS P

(Grenadine, Frambaise,| Cerise, Fraise, Citron, Menthe, Peche)

BOISSONS CHAUDES / D WA e

heélvart] at valdntialh el L) B T h o0 IR | oy o 2L s & )
& > Genmaichabio (the vert & riz grille) servi chaud en hiver et fraid en ete.

Thes de degustation Sencha( the vert nature, tanique et rafaichissant)— —=4.00
Theés de dégustation Hojicha bio (thé vert grille | tres léger, arame baise) 4.00
Tisane sobacha (tisane de sarrasin grille, sans theine)- - - - - - -4.00

Cafg (expresso/allonge/deécafeine) - - - - - - - - - - 250
COCKTAI[S SANS A(COO| //>7)La—)uhzT L
Nelk@imata SaElE feria] — SR [HREE Lo SREy il TH C W LS B | 4 T Rl 1 650
(Qrange, Ramune, grenadine, citran vert)

Panyao 40cl BN B IRl B JRERRIOR RMETE . U SRR 1 R | 650
(Ramune, Fraise, Pamplemaousse)

Sidpe Satyel A0c] 0] _ CRE | IR L sy AR VIR Y e R M 650
(Ramune, pamme, mangue, shichimi)

Maohiicha 40cl L AN I RITEUNEA L L BER) 550

(citran vert, shiso, yu-zu,-’fh—é vgrt-eaa p-é’rill_anf-e]

Cockrans 17T )V

Tengu 20cl = = = = - — — - - - - - - - - - - -800
(sake, fraise et gingembre frais)

Kitsomey? (Dl e + | - SSisl L4 L (| SRRl 1 ol "o 4T EeRed | L oS RoR
(sake, liqueur yuzu, orange, mangue)

Shiba inu- = = = = = = = - - - - - - - - - -800
(sake petillant, pamplemousse)

Mahiito 40cl- - - = = = = - - - - - - - - - - 800
(citron vert, shiso ou menthe, yuzu,nikka,eau petillante)

Mahiito imperial 40cl- - /= = = = = = - - - - - - =900
(citron vert, shiso ou menthe, yuzu,nikka,sake petillant)

Kir japerfois®lSell —32 jie (= & DAt Wi+ o B rast Ve 4500
(sakeé + liqueur : yuzu, umeshu ,umeshu gingembre)

Kir royalljleperaid 15el= 1= 1= HI S0 IE A =L -2 12! — 900

(sake petillant+ liqueur : yuzu, umeshu ,umeshu; gingembre)

Les illustrations sont non cantractuelles.

[llustrations realiser par @Orely dmb



BIERES /l:“—JI/

Kirin 33cl = = = LA LTI (LR | et A AR Ly A
Asahi 33cl (painte damer’rume]— AN YRR R T RO b g ISR IRIGR S E 1 LIRS ER [
Sappara 33cl(note fruitee)- - el RS S D R g B E SRR L) 3 SR R 1)

\/ws I b

Vlin Blanc Tourraine Sauvignon Damaine Francais Cartier

I\ Nernel 122ell [(|i= b (iEAER — | =1 == ISR LT o LTS [
I|] arate Zbcl|'} LSRG AURERIRE | § C SRRl Sl (e IRELRSGE L R ] g DR TR 8.00
l9| Bouteille (10cl — = j=ii= LS LR ESe L IR L)
Vin Rosé Pays D’Oc Syrah Grenach Cmsaul’( Domame de la’ Pravenquiere
lel Verre 12cl ' = = = - - - = — - - - = - 4.00
Gl Marafer (el ] 10N L - 0s IR |10 L s R i 0 A N S5 ST 800
|a' Bouteille 10cl— — — Aol TR T L B A S B R R T o) (RN 6)
Vin Rouge Cote Ca’ralane Grenache Noir J'ail rendez vous avec vous
e 1Yt R A el WA SRR NS} ° B RRRG, ) (TSl TR G WA b 0 R H S B S | | L 4.00
la' Bouteille] 40cl— i L L 1 o ORI ROl T B 1| IR 0l
Vin Rauge Coteaux du F’on’r du Gard Monh‘rin la Tour
le Verre 12l = = - - - - - - - - - - - 400
(3| tiarafle: 25c] {SSRE] L §i S RS gy, fie SR Te S Ry | L | e S 8.00
la|Bouteille 70cl_  _ Lo BRI LIS (PR I BEREL )y 20000
UMESHU (\/w DE PRUNE JAPONNS) T AKARA
le |Verre 15cl OO AP SRRt o (P SR R -1 1 6.00
la |Bouteille '70cl L ' SRS Ligr o8 LM GRS ] — s ff 3 RS REL S EORIED
N
N,
NIHONSHYU (SAKE) / ZIK ] 9 ¥
Kimata junmai (légere note flarale et (fruitee) NN
lefverre(9cl | "= |a 1= + = = =/3 == = &4 |- &£ < 4 = - = - = 6.00
|4 HCataied 1501 e I | bl el SRR 1) DR VB S LR B A 25 0 SRR AR
3 Cojaitipel q I (0 { =174 < =HI-H e IR ot TR R LR YR ey L PR IEH)
Wings of fortune (legere nat acidulee)
e verreibel ' = |Fl=-l+ = == Bzl == = =K== =2 - ~ = = - 6.00
la CarafeTScl S 1 [t ——nsEs) . NI Vil SREEE.  F AT g LY RS ke R PR | 17.00
la Caraf? 33cl — 4= [ =] 4+ = 1t S Ba | & = f Fd 3 i o e < = = e fad 3500
Sake du moment
e e bradisall Sl ('F =Lt — 3T IR T R T ar sl e i 6.00
la Catafe 15cl = == = = = /= = = = = - — — — - - - - - - - - 700
|a Caraf? '}3(,‘ 1 15 T | i 5l 7 % 2 | T 3 ¥ i3 il = 3 i i | i i & 50 7l T4 3500
Mig 15cl' (sake peétillant)] — - - - - - - - - -1500
S WHISKYS / '74’;(:\:—
ikka 6cl( legerement tourbe)- - - - - 8.00
Akashi 6cl( legerement fleur[] - - - - - - - - - - - - 800
Samurail 6cl (akashiicitrgn vert)-l = - - - — = — 11 — - i~ 800
High Ball 40cl (citron, nikka, menthe, schweppes tanic)- - - - - 8.00
S GINS /
EJ&POH&[S - - - - - - = = sl - - - - - - - -800
Gin Tonic (Gin Japonals | schweppes tonic)- - = - = = - - - - - - - - 800

DIGESTIFS / B

Higueur [yuzu, umeshu ,umeshu gingembre frais) |-} — Q8 Apabe g fo & — LI 2 6.00

Les illustrations sont non contractuelles.

[llustrations realiser par @QOrely dmb



PaklU PAKU

"Nas Haraires d’ouverture :

Mardi : 12h00-14h00  19h00-21h30
Mercredi : 12h00-14h00  19h00-21h30
Jeudi : 12h00-14h00  19h00-21h30
Vendredi : 12h00-14h00  19h00-21h30
Samedi : 12h00-14h00  19h00-21h30

Tel : 02 40 35 74 9)

14 rue Talensac 44000 Nantes

ES9FHBELEHDLITZED
dozo omeshiagarikudasai

Merci, Bon appétit
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